Programme de formation

Référent biosécurité en
élevage de porcs

Derniere mise a jour du programme : 6 mars 2026

Public cible :
e Profil : Professionnel de I'élevage de porcs, sangliers ou tayassuidés a titre
principal ou secondaire, toutes filieres confondues
e Prérequis : maftrise de la langue francaise et des outils mathématiques de base
(addition, soustraction, multiplication et division)

Durée : 7 heures (1 journée)

Modalités, délais et moyen d’acces : inscription par courriel, messagerie WhatsApp
ou téléphone jusqu’a 5 jours avant la date de début de la formation

Tarif :
- Session de formation inter-organismes (inscriptions individuelles) : 210€ par stagiaire
- Session de formation intra-organisme (groupe constitué) : 960€ par groupe de 2
stagiaires minimum a 10 stagiaires maximum

Contact :
Pour tout contact s’adresser au Responsable de I'organisme qui cumule les fonctions de
référent pédagogique, référent handicap et référent qualité :
Nicolas FRAYSSE
téléphone ou messagerie WhatsApp : +594 694 45 71 80
courriel : nicolas@seamrog973.fr




Objectifs pédagogiques :

e Connaitre les bases scientifiques et épidémiologiques de la peste porcine africaine

e Etre capable de concevoir et gérer un plan de biosécurité
e Etre capable de mettre en ceuvre les bonnes pratiques d’hygiéne

Progression pédagogique :

e Prise de contact, positionnement initial et recueil des attentes

e La peste porcine africaine
O Présentation générale et étiologie

®  Présentation du virus
®  Signes cliniques de la maladie
®  Diagnostic

O Réservoirs et vecteurs
O Situation épidémiologique

e Biosécurité
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Définition

Réglementation

Minimum exigible en exploitation
Audit Pig Connect

e Plan de biosécurité
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Zonage de I'exploitation

Plan de circulation et de gestion des flux
Clotures

Sas sanitaire

Matériel, aliment et paille

Quarantaine

Aire de stockage et quai d’embarquement
Gestion des cadavres

Gestion des effluents

e Bonnes Pratiques d’Hygiéne
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Lutte contre les nuisibles
Nettoyage et désinfection des locaux

e Evaluation des acquis, questionnaire de satisfaction et prise de congé
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Organisation :

e Formateur : professionnel expérimenté en sécurité sanitaire des aliments,
notamment en conditions d’élevage, certifié par I'lIFIP pour cette formation

e Moyens pédagogiques et techniques
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Accueil des stagiaires dans une salle dédiée a la formation.
Projection de documents supports d’interaction

Exposés théoriques

Etude de cas

Mises en situation

e Dispositif de suivi de I'exécution de d'évaluation des résultats de la formation :
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Feuilles de présence

Evaluation des connaissances en fin de formation sous la forme d’un
QCM, score minimal de 70% exigé pour valider la formation

Formulaires d'évaluation de la satisfaction des stagiaires et des donneurs
d’ordre

Performance de la formation :

o nombre de sessions organisées : 2

o nombre de stagiaires formés : 4

o taux de validation de la formation : 100%

o taux moyen de satisfaction stagiaire a chaud : 100%

o taux moyen de satisfaction stagiaire a froid : Non évaluable (absence de réponses)
. taux moyen de satisfaction donneur d’ordre : 100%

o note moyenne de satisfaction financeur : Non évaluable (absence de réponses)



